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Descripcion

Es un polvo uniforme, sin grumos, de color blanco ama-
rillento y de sabor y olor agradable, semejante a la leche
fluida. Se obtiene por deshidratacion de la leche entera

por sistema spray.

Ingredientes
Leche entera pasteurizada. CONTIENE LECHE.

Elaboracion
La leche higienizada, se pasteuriza y se concentra hasta

un 48% de sélidos en un evaporador de pelicula descen-
dente. Luego es bombeada a la cdmara de secado, en la
cual es atomizada por toberas y secada por aire sanitario
caliente. Las particulas de leche concentrada se acondicio-
nan hasta lograr su humedad final. Luego son envasadas y
palletizadas por sistema automético en bolsas multilami-
nadas de papel Kraft y almacenadas en depdsitos hasta el

momento de su expedicion.
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Denominacion completa
Leche Entera en polvo. Uso Industrial Alimentario. Libre De Gluten.

Caracteristicas organolépticas

Color Blanco amarillento.
Olory sabor Agradable, no rancio, semejante a la leche fluida.
Apariencia Polvo homogéneo, sin grumos ni sustancias extrafas.

Caracteristicas fisico-quimicas

Humedad max. 4,5 % (% m/m)

Grasa butirosa min. 26 % (% m/m)

Acidez titulable Max. 18 ml Na (OH) 0,1N/10 g SNG
pH 6,4 - 6,8 (en leche reconstituida)
Particulas quemadas Disco B

Antibidticos e inhibidores Ausencia

indice de insolubilidad Méx. 3,0 cm3

Requisitos microbioldgicos

Microorganismos Criterio de Aceptacion Método de andlisis
Aerdbios mesofilos viables/g Max. 100.000/g FIL T00A 1987
Coliformes (a 30°C) /g Max. 100/g FIL 73A 1985
Coliformes (a 45°C) /g n=5; c=2; m<3; M= 10 APHA 1992, Cap. 24 (1)
Estafilococos coag. pos. /g n=5; c=1; m=10; M=100 FIL60A 1978
Salmonella spp/25g n=10; ¢=0; m=0 FIL93A 1985

n: nimero de unidades de muestra analizada.

¢: nimero mdximo de unidades de muestra cuyos resultados pueden estar comprendidos entre m (calidad aceptable) y M (calidad aceptable
provisionalmente).

m: nivel mdximo del microorganismo en el alimento, para una calidad aceptable.

M: nivel mdximo del microorganismo en el alimento, para una calidad aceptable provisionalmente.
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Informacion nutricional

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion de 26 g = 3 cucharadas soperas

Cantidad Cantidad % VD por
por Porcion cada 100 gr porcién (¥)
Valor Energético 130 kcal / 545 kJ 500 kcal /2095 kJ 7
Carbohidratos 109 38¢g 3
Azucares totales 109 389 (**)
Azlicares agregados 0g 0g (**)
Proteinas 689 269 9
Grasas Totales 699 269 13
Grasas Saturadas 4449 169 20
Grasas Trans 0g 0g (**)
Fibra alimentaria 0g 0g 0
Sodio 122 mg 469 mg 5

(*)Valores diarios para la Republica Argentina con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios
pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Condiciones de almacenamiento, vida util y reconstitucion

Recomendaciones de conservacion y uso
Conservar el envase cerrado, en ambiente fresco, seco y oscuro (entre 15y 20 °C).
Una vez abierto el envase, utilizar utensilios limpios y secos para su manipulacion.

Vida util
Respetando las condiciones de almacenamiento y no presentando signos de dafio o deterioro, se ha establecido la vida
util de la leche entera en polvo en 12 meses.

Reconstitucion del producto

Para reconstituir el producto, disolver 130 g de leche en polvo en 900 ml de agua previamente hervida y enfriada a
aproximadamente 50 °C.

Agitar para facilitar su total disolucién. Una vez reconstituida, conservar en frio (entre 2 y 8 °C).

Presentaciones
Bolsa de papel Kraft, (trilaminada) con bolsa interna de polietileno, de 25 kg de capacidad.

PRESENTACIONES / VIDA UTIL

Tipo de envase Capacidad Vida atil
Papel Kraft 25kg 12 meses
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